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			The Italian Art of making Gelatin & Collagen


		

	



	
		
			Since 1966


		

	




	
		
			Lapi Gelatine promuove nel mondo un prodotto di eccellenza Made in Italy:

una gamma completa di gelatine e peptidi di collagene da bovino e da pesce,

garantendo produzione, qualità e sicurezza 100% europee.
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L’AZIENDA

Dagli anni ’60 produciamo gelatine di altissima qualità, con le più avanzate tecnologie. Dedizione, attenzione e innovazione sono parte della nostra cultura, della qualità del nostro lavoro e dei nostri prodotti…
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LO STABILIMENTO PRODUTTIVO

Con uno stabilimento di produzione di 42,000 m2 situato ad Empoli, tra Firenze e Pisa, Lapi Gelatine ha una produzione interna attiva 365 giorni…
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			Produciamo una gamma completa di prodotti per soddisfare ogni specifica richiesta dei nostri clienti seguendo le buone prassi

di produzione dell’associazione Produttori Europei di Gelatine G.M.E
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			Settori e Applicazioni


		

	




	
		
			La gelatina, grazie alle sue svariate funzioni di agente gelificante, addensante, brillantante, stabilizzante, emulsionante, filmante, schiumogeno, inibitore di sineresi, collante, legante per l’acqua è un prodotto estremamente versatile, utilizzato nei più vari campi di impiego.


		

	
















	
		
			FARMACEUTICO

Capsule dure e molli,

Compresse, Microincapsulazione
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			NUTRACEUTICO

Integratori alimentari per articolazioni e ossa,

Bevande e barrette energetiche
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			ALIMENTARE

Produzione di caramelle, Prodotti dolciari,

Prodotti caseari e gelati, Industria della carne
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			COSMETICA

Integratori alimentari per la cura del corpo,

Creme e prodotti di bellezza
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			ALTRI IMPIEGHI

Applicazioni mediche.

Cibo per animali, Chiarificazione delle bevande
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			CONTATTACI


		

	



	
		
			Inviaci domande e indicazioni con il seguente form!


		

	




 



















  


 


 


 


  


  


Dichiaro di aver preso visione della Privacy policy.
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			LAPI GELATINE S.p.a.

Società sottoposta all’attività di direzione e coordinamento di Lapi Group

P. IVA 03362180964 – REA PI 146363

Cap. Soc. € 2.847.824,00 i.v.

Telefono: +39 0571 84 0 31



info@lapigelatine.com

sales@lapigelatine.com 

Privacy policy

Informativa clienti

Informativa fornitori

Segnalazioni impatto odorigeno

Whistleblowing – Procedura

Whistleblowing – Segnalazioni



		

STABILIMENTO DI PRODUZIONE
			Via Lucchese, 164

50053 Empoli (FI) – Italy



		

SEDE AMMINISTRATIVA E LEGALE
			P.zza Rita Levi Montalcini, 2

56029 S.Croce sull’Arno (PI) – Italy
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